
 
 

 

Herzlich Willkommen 

in unserer Straußwirtschaft!  
 

  
 

  
 
 
 

 



 

 

 Ei Gude!  Hallo Wochenende!  

Wir freuen uns, dass Ihr gemeinsam mit uns das Wochenende einläuten wollt, 
und wünschen Euch weinfröhliche Stunden in unserer kleinen 
Straußwirtschaft!           Solltet Ihr bei unseren Weinen eine kleine Beratung 
benötigen, helfen wir Euch gerne weiter .          
 
 

Herzlichst, 
Eure Familie Janson sowie alle 
Küchen- und Servicegeister 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Lust auf eine Erinnerung 

in flüssiger Form ? Auf all 

unsere Weine für zu Hause 

erhaltet Ihr 60 Cent 

Selbstabholrabatt ! 

Schon gewusst? Wir es  

…richten jegliche Art von 

Feiern  für Euch aus –  

sprecht uns gerne an! 



 

 

 

  

 

 

 

 

 

SPEISEN

RHOIHESSISCHE LECKEREIEN        

Rheinhessischer Spundekäs‘  

nach Art des Hauses: altes Familienrezept –  pikant 
gewürzter Quark C, mit einem Hauch Knoblauch, dazu 
BrezelchenA  

 

Viererlei vom Handkäs‘    

mit Musik, Himbeervinaigrette, Crème fraîcheC und in 
Riesling eingelegt, dazu LandbrotA & ButterC  

 

Vennerschemer Worschtsalat   

mit Fleischkäse1, Zwiebeln & Gewürzgurken, 
pikant gewürzt, dazu Landbrot A & ButterC  

 

Rheinhessen -Dippteller  
 

Spundekäs‘C, Käsewürfel2,C, luftgetrocknete Bratwurst4, 
Landrauchschinken 7, HandkästartarC, Paprika, Trauben & 
hausgemachtes ChutneyH der Saison, dazu Brotvariation A & 
BrezelchenA 

 



 

 

 

  

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

MEDITERRANE LECKEREIEN       

Mediterraner Dippteller  

Schafskäse-Würfel2,C in Oliven-Kräuter-Marinade, Oliven, 
Trauben, Peperoni, gegrillte Paprika & Zucchini,  
hausgemachtes ChutneyH der Saison, luftgetrocknete Edel-
Salami7 & Serrano-Schinken, dazu  Brotvariation A 

 

Gebackener Schafskäse C   

mit leckerem Curry-Früchte-Topping, auf mediterranem 
Gemüsebett, dazu gebackene Ofenkartoffel und 
hausgemachter Knoblauch-DipC  

 

SALAT             

Bunter Salatteller mit karamellisiertem Ziegenfrisc hkäse 
Salat der Saison, hausgemachter Karotten-Salat, 
hausgemachter Krautsalat, EiB & in Ahornsirup 
karamellisierter ZiegenfrischkäsetalerC, mit Rohkost 
garniert, dazu BaguetteA 

 

 

Dressing: wahlweise Haus-DressingC,F oder Honig-Senf-DressingF 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

  

 

 

 

FLAMMKUCHEN                

FLAMMKUCHEN  dünner TeigbodenA, knusprig im Ofen gebacken 

 Klassisch --- Elsässer Art mit Käse  

mit RahmC, Speck1,3, Käse2,C & Zwiebeln 
 

Orientalisch  

mit RahmC, Speck1,3, Zwiebeln, ZiegenfrischkäseC, Käse2,C, 
Datteln5, Garten-Thymian, Partenheimer Honig  & Rucola 

 

Italienisch (VEGGIE)  

mit RahmC, Zwiebeln, Mozzarella2,C, frischen Tomaten, 
Basilikum -PestoC, Rucola & Balsamico-Creme 

 

Griechisch (VEGGIE)  

mit RahmC, Zwiebeln, SchafskäseC, Käse2,C, frischen Tomaten, 
Oliven, Peperoni & Garten-Thymian  

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

FLEISCH           

Wildsülze  

WildsülzeD aus heimischem Wild (von der Landmetzgerei 
Dobroschke, Bingen-Dromersheim), mit hausgemachter 
Sauce RemouladeB,C, dazu Landbrot A 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art ‘‘  

lecker paniert A,B,C und knusprig gebraten, dazu  frische 
Champignons, Burgundersauce & Bratkartoffeln   

 

Roastbeef  

rosa gebratenes Roastbeef mit hausgemachter Sauce 
RemouladeB,C & Bratkartoffeln 

 

BEILAGEN             

Bratkartoffeln  

lecker knusprig und komplett hausgemacht   

Beilagensalat   

Salat der Saison  
wahlweise HausdressingC,F oder Honig-Senf-DressingF 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KINDER -  & SENIOREN KARTE  

 
Fast alle unsere Speisen sind auch als Kinder -/ 
Senioren portion  erhältlich. 
 

 

Räuberteller   

ein  kleiner Teller mit einer Gabel , 

zum Räubern auf Papas, Mamas, Omas, Opas, … Teller       
 

DESSERT             

Zwei Kugeln Vanille -Eiscreme 2, C 

mit heißen Waldfrüchten  

mit Schokosauce1  
  

Crumble der Saison  
mit saisonalem Obst, bedeckt von einer warmen 
StreuselschichtA,G, dazu eine Kugel Vanille-Eiscreme2,C & 
Holunderblüten-CremeC 

 



 

 

 
 
 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

UNSER BROT  UND DAS BAGUETTE BEZIEHEN WIR VON DER 
BÄCKEREI KINDLMANN  IN WÖRRSTADT.  

ZUSATZSTOFFE  

1   mit Konservierungsstoffen   

2   mit Farbstoff   

3   mit Antioxidationsmittel   

4   mit Phosphat   

5   geschwefelt   

6   koffeinhaltig   

7   mit Nitrit-Pökelsalz   

ALLERGENE  

A   glutenhaltiges Getreide  

B   Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse   

C   Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  
 

D   Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse   

E   Schwefeldioxid und daraus gewonnene Erzeugnisse  
 

F   Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse   

G   Nüsse  

H   Curry   


